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13. évfolyam

Obiettivi di apprendimento

A tanulok legyenek képesek a magyar gasztrondmia kialakuldsanak a torténetét
és a magyar konyha sajatossagainak bemutatasara
Concetti

A magyar gasztrondmia torténete és a magyar konyha sajatossagai
Strumenti necessari

Szamitdgép, projektor, internet hozzaférés, mobiltelefon
Materials to be shared before the lesson/project task

Bédiné Fekete Eva: A gasztrondmia térténete cim(i kényv alapjan készitett
anyagok kerllnek kiosztasra.

Introduzione e preparazione della lezione / project task

Az Etelkészités alapjai tantargy keretében a tanulék megismerik a magyar
gasztrondmiat, torténetét, jeles képviseldit és sajatossagait. A témak bdvitése
brainstorming mddszerrel tortént.


https://dmc.prompt.hu/hu/lesson-plans/878164277
https://dmc.prompt.hu/hu/lesson-plans/878164277

Az osztalyban az éra el6készitése a csoportok kialakitdsaval, a forras anyagok
megbeszélésével, kiosztadsaval és a témak kiegészitése brain storminggal
torténik. A diakok otthon készitik el a feladatokat, melyet el6z6leg egymas kozott
szétosztanak és a digitalis eszk6zok kivalasztasaban is 6k dontenek. Minden
csoport kahootot készit az ismeretanyag elsajatitasanak ellen6rzésére. A tanéar
csak javaslatot tesz egy ,digitdlis étlap” felajanlasaval.

Realizzazione della lezione / project task
A tanar altal készitett témafelvezetdével indul az éra.

A tanari felvezetés utdn a didkok csoportonként mutatjdk be az otthon digitalisan
elkészitett anyagaikat.

Az |. csoport témaja: A honfoglalas elétti magyarok szokasai és étkezése
A ll. csoport témadja: Az italiai reneszansz és Matyas koranak étkezési szokasai

A lll. csoport témaja: Amerika felfedezése mit hozott Eurépanak és a
magyaroknak?

A IV. csoport témaja: A magyar konyha a XVI-XX. szazadban
Az V. csoport témaja: A magyar gasztrondmia kiemelked6 alakjai

A VI. csoport témadja: A magyar konyha sajatossagai és a Michelin csillagos
éttermek Magyarorszagon

Az elkészitett anyagokat a moodle platformra kell feltolteni és az éran onnan
torténik az otthon elkészitett anyagok bemutatasa

A csoportok el6adasa utan kahoot kérdések kdovetkeznek, melyeket a didkok
készitenek el. igy az egész osztalytdl - 39 f6 - megkapom a visszajelzést, hogy ki
mennyire értette meg az anyagot. ki az, akivel még egyénileg foglalkozni kell,
van-e olyan anyagrész, amely tobb didknak is nehézésget okozott, ezért Ujra ki
kell térni ra.

Az 6ra befejezd része a csoport értékelés.



Applicazioni utilizzate

Kahoot

Moodle

PowerPoint 2016+ vided rogzités
Prezi

Programma di valutazione

Csoportos értékelést terveztem, mert a tanulds jelenlegi fazisaban ezt tartom a
leghatékonyabb fejleszté eszkdznek. Iigy a didkok dnélléan felismerik
hianyossagaikat, legkdzelebb javithatnak rajta és a tanar is tud korrigalni a
tanulasi folyamatban.

A csoportértékeld lapot csatolom.
Differenziazione

Nincs

Compiti a casa, project task

Magyaros étel receptek és magyar hungarikumok gyujtése



